CE HOCES VEC...

Danes bi lahko pripravil zgodnjo vecerjo.

PECEN KROMPIR V PECICI

Na osebo bo$ potreboval 3 — 4 srednje velike krompirje — po 15 dag na osebo
Sol-4¢g

Zlico masti — 5 dag

Po Zelji Se: na osebo eno pis€ancjo kraco ali po dve perutnicki ali en konec klobase
ali eno rebrce ali narezano panceto...

Potrebujes tudi vecji peka¢.

PRIPRAVA:
Pecico vklju€i$ na 200 stopinj Celzija.
Krompir dobro operes. Po mozZnosti s $€etko, da je res Cist.

Prereze$ ga vzdolZno na debelejsi strani:

Dobis dve polovici.

V skledi ga Se enkrat speres, odcedis in posolis.

Pladenj iz pecice premazes$ z mastjo.

Nanj zlozis krompir tako, da so olupki zgoraj, prerezana stran je torej spodaj.
Na krompir po Zelji razporedi$ posoljeno meso in das v pecico.

Ce bo$ dal na krompir panceto, jo doda$ po 20 minutah peé&enja.

PecesS okrog 40 minut

Meso ni nujno. Zraven krompirja lahko ponudi$ sir.

Dober tek.






